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Er wurde gezielt darauf ausgelegt, Zeit zu Uberdauern — und jetzt, nach
funf Jahren Reife, zeigt er eindrucksvoll, wie elegant, reif und
facettenreich Riesling sein kann. Ein Ausnahmewein fiir Kenner und
jene, die es werden wollen.

Ein Halbstlckfass fasst traditionell 600 Liter und ist damit halb so grofy
wie ein klassisches Stickfass (1.200 Liter), das besonders im
deutschen Weinbau verbreitet ist. Es besteht in der Regel aus
Eichenholz — bei uns aus frankischer oder pfalzer Eiche — und vereint
auf elegante Weise Reifung, Mikrooxidation und Aromeneinfluss.

Einfluss auf den Wein:

Milde Holzaromatik: Durch das groliere Volumen im Verhaltnis zur
Holzoberflache gibt das Fass weniger Tannin und Rostaromen an den
Wein ab als kleine Barriques (22501). Das Ergebnis: dezente, gut
eingebundene Holznoten, die den Wein stltzen, aber nicht dominieren.

Schonende Reifung: Das Fass erlaubt eine sanfte Mikrooxidation —
Sauerstoff dringt langsam durch das Holz, was dem Wein Struktur und
Reife verleiht. Diese langsame Entwicklung fordert Komplexitat und
Lagerfahigkeit.

Volumen & Textur: Besonders bei langem Hefelager (Sur lie) wirkt das
Halbstlck unterstitzend auf die Mundftille und Cremigkeit, ohne dass
die Frische verloren geht. Das Fass bringt Tiefe, ohne den Charakter der
Rebsorte zu Uberdecken.

Ideal fdr:

Das 600-Liter-Halbstickfass eignet sich hervorragend fur Rebsorten
mit Substanz und Reifepotenzial — wie Burgunder, gereifte Rieslinge
oder Viognier —, die vom strukturellen Ausbau profitieren, ohne ihre
Typizitat zu verlieren.
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