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2024 Grauburgunder

Art.-Nr.: 3224

Kategorie: Gutsweine
Rebsorten: Grauburgunder
Herkunft: Deutschland
Anbauregion: Pfalz
Jahrgang: 2024
Geschmacksrichtung: trocken
Qualitätsstufe: Qualitätswein bestimmter Anbaugebiete 

(Q.b.A)
Bio zertifiziert: Ja (DE-ÖKO-022)
Vegan: Ja
Flaschengröße: 0,75 l
Alkoholgehalt: 12,5 % Vol.
Restsüße: 0,3 g/l
Säuregehalt: 4,5 g/l
Trinktemperatur: 8-12 °C
Ausbau: im Holzfass gereift
Boden: Löss/ Lehm

Beschreibung:
Dieser kraftvolle Wein überzeugt mit großer Opulenz und reifer Frucht, 
ideal für viele Anlässe. Mineralische Noten vereinen sich mit einer 
cremigen Burgunderfrucht – Aprikose, Walnuss, getrockneter Apfel, 
süße Litschis und im Abgang intensive gelbe Früchte. Seine milde, 
schmeichelnde Säure harmoniert perfekt mit der kraftvollen, aber 
weichen Struktur, die dem Wein höchste Eleganz verleiht.

Boden:
Löss-Lehmböden sind fruchtbare, mineralreiche Böden, die ideal für 
den Weinbau sind. Sie bestehen hauptsächlich aus Quarz, Kalk und 
feinen Ton- oder Lehmanteilen, die durch den Wind aus den Gletschern 
der Eiszeiten in Seitentäler transportiert und dort abgelagert wurden.
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Nährwertangaben je 100ml:

Energie 300 kJ/72 kcal

Kohlenhydrate 0,1 g

Zucker 0,1 g

Enthält geringfügige Mengen von:
Fett, gesättigte Fettsäuren, Eiweiß, Salz

Zutaten:
Trauben, Saccharose, Säureregulatoren: Weinsäure (L(+)-) (E334), 
Konservierungsstoffe und Antioxidantien: Schwefeldioxid (E220), 
Stabilisatoren: Metaweinsäure (E353)
Bio-Hinweis: Produziert aus Bio-Trauben, verwendet Bio-Saccharose


